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w tradycji ludowej obchodzony jest jako jesiennych prac polowych. Wierzono, ze witasnie wtedy
Matka Boska przechodzi przez zasiane pola i btogostawi je,

dzieki czemu bedq obfite plony.

Swieto Matki Boskiej Siewnej

Pierwszej orce, pierwszemu zasiewowi i sadzeniu

M AT K I B 0 S K I EJ S I EW N EJ towarzyszyty rézne obrzedy agrarne. Byty one przejawem

troski o plony, miaty zapewnié przysztoroczny urodzai.

V 4
(8 W RZ ES N I A) Do siewnego ziarna dosypywano ziarno wytuskane z kloséw

$wieconych w bukietach w swieto Matki Boskiej Zielnej.
zardwno przy siewie zboza ozimego, jak jarego. Dodawano

_ L ’ :  tez ziele poswiecone w oktawe Bozego Ciata, bazie z palm
Na Siewnq zacznij siaé zyto, bedziesz miat chleb na siebie wielkanocnych lub ziarno z wykruszonego wierica

i na parobka myto. dozynkowego. Miato to zapewni¢ urodzaj, zabezpieczy¢
zboza przed myszami, robactwem, wszelkimi nieszczesciami.
Na Matke Boskq Siewnq zta to gospodyni, ktdra Inu z Cate ziarno przeznaczone do siewu kropiono $wieconq wodgq,

wody nie wyczyni. a rozpoczyndijqc siew gospodarz rzucat pierwsze jego
garscie na krzyz i rekq kreslit w powietrzu znak krzyza.
Wierzyl, ze zapewnia sobie w ten sposéb btogostawienstwa
Boze, a tym samym obfite plony, ochrone przed gradobiciem,
suszq i nadmiarem deszczu.

Panna sie rodzi — jaskétka odchodzi;

Gdy na Siewnq jest biekitnie, wtedy pieknie wrzos
zakwitnie. Prace polowe konczyty sie pdzng jesieniq — nalezato uporac
sie z nimi przed nastaniem Adwentu




Swieto jest stosunkowo miode i bardzo trudno
doszukac sie obrzedéw z nim zwigzanych.

W tym dniu odwiedzano kosciét by
uczestniczy¢ w mszy $wietej za zmartych
pozniej na grobach sktadano kwiaty i znicze
jest to zwyczaj ktéry przyjqt sie dopiero po |
wojnie $wiatowej. Poczgtkowo na grobach
sktadano garnki z jedzeniem, pdzniej ten
ZwYyczdj zamieniono na rozdawanie przy
cmentarzu ,bochnokéw” biednym, proszqc ich
o modlitwe za bliskich zmartych.

Istniato przekonanie, ze jezeli ktos w dniu

Wszystkich Swietych wypierze i wywiesi
bielizne na strychu to na pewno zostanie ona

pogryziona przez myszy.




To Swieto to pozostalosé po zwyczajach pogan, ktorzy swieto zmartych obchodzili
kilkakrotnie w ciqgu roku. Kosciét wprowadzajgc dzien Wszystkich swietych vtrzymat w
zwyczaju tylko jeden dzien zaduszny przypadajgcy na okres jesienny.

W tym dniv przestrzegano i praktykowano wielu wierzen i obrzedow.

Wierzono, ze dusze zmartych przychodzq i vkazujq sie w dzien przed zaduszkami, dlatego
unikano wszelkich podrézy w obawie przed spotkaniem ducha.

W tym dniu mialy miejsce wypominki zmartych. Ludzie zanosili ksiedzu pieniqgdze i prosili o
modlitwy i wypominki poniewaz jezeli za zmartego modlili sie wszyscy w kosciele moge by¢
wczesniej wybawione, a dusze szczesliwie zmartych modlq sie razem z wiernymi.

Wierzono takze, ze nie nalezy za zmarlymi ptakaé poniewaz muszq oni potem dzwigac
wszystkie tzy.



ZADUSZKI

2
LISTOPADA

U ludzi bogatszych panowat
zwyczaj gotowania obiadu
skladajgcego sie z czterech
produkiow: miesa, kaszy, makaronu
i kapusty, a do tego rozdawano
chleb i zapraszano wszystkich
biednych, oraz grabarza, organiste i
koscielnego. Po obiedzie wszyscy
spiewali litanie do wszystkich
swietych i piesni za umartych,
ktérym przewodniczyt organista. Po
spiewie kropit on wszystkie cztery
kqty domu swiecong wodq.
Uwazano jednak, ze ani biednych,
ani stuzby koscielnej nie da sie do
konca zadowoli¢, poniewaz sq oni
niesyceni.




DUSZE POKUTUJACE

»Dusze pokutujgce pojawiajq sie najczesciej na cmentarzach i w kosciotach, takze w poblizu
tychze, miejsc, nie mniej koto figur, kaplic, po starych cmentarzyskach, rzadziej zas winnych
miejscach. Przybierajg czasem postac kobiety w bieli, czarnych ptakéw, a czasem wystepujq
jako swiatetka (bledne ogniki). Najczesciej jednak nie pokazujq sie wcale, li tylko stysze¢ je
mozna stekajqce.

Dusze pokutujgce co do czasu pojawiajq sie najczesciej w nocy na Wszystkich Swietych, w
Dzien zaduszny i w adwencie. W nocy z 1 na 2 listopada przychodzq do kosciota niosqc z
sobq chocby tylko maly kawatek deski z trumny, a jezeli deski zgnity, to szczqtki odzieniaq,
gdy zas i to w proch sie rozsypalo, witedy przychodzi dusza sama. W kosciele modlq sie one
za zyjgcych. Dusze na cmentarzach pokutujgce wzywajq przechodniow, ale wtedy trzeba
ucieka¢ nie oglgdajqc sie, bo taka dusza wciggtaby cztowieka do grobu, by za niq pokutowat,
przez co od dalszej pokuty uwolnitaby sie.

Dusze jednak najwiecej pokutujg w tych przedmiotach, przez ktére lub za pomocq ktérych
grzeszyty. | tak: pijacy pokutujg w kieliszkach, szklankach lub szynkwasach, pijacy kowale w
kowadtach albo pod ogniskami. Furmani w biczach. Pieniacze w papierach ze stemplami, a
adwokaci, jezeli oktlamujq chtopow, w piorach i katamarzach, ksieza w kosciele itp..”



SW. KATARZYNY (25 LISTOPADA)

Od tego dnia unikano jedzenia miesa, gdyz zblizat sie adwent.
Obserwowano pogode poniewaz miala ona zwiastowacé urodzaj na kapuste.
+Jak na s. Katarzyne pogoda, to na kapuste uroda’.

Dzien sw. Katarzyny wrozyl takze pogode na przyszty rok, burze oznaczaty
burzliwy rok, i na odwrét.

Znane jest powiedzenie ,,Swieta Katarzyna adwent zaczyna, a swiety Andrzej
podpisuje”’




Sw. Jedrzeja (Andrzeja) (30 listopada) -
$wiety ten uwazany byt za patrona
wszystkich dziewczqt, poniewaz sen panny w
tym dniu niezaleznie od tresci oznaczat jej
przysztego meza, mozna byto jedynie
stwierdzi¢ czy $lub odbedzie sie niedtugo czy
pozniej.

,Swiety Jedrzej dziewkom marzy, jaki im sie

mqz nadarzy”.

Dziewczeta lejg wosk na wode przez srodek,
miedzy czterema patyczkami. Ksztatt, ktory
przybierze wosk w wodzie zwiastuje cechy
przysztego meza, np.: szabla oznacza meza
zotnierza, krzak zwiastuje meza gospodarza
posiadajgcego ogrody i sady. Panny zrywaty
takze gatqzki wisni, jezeli gatqzka zakwitta
w Wigilie zapowiadata pannie rychte
zamgzpdjscie.

Starsi mieli w zwyczaju w tym czasie bi¢ gesi
i wrézy¢ z ich kostek piersiowych wrézyé
zime przed Godami, jezeli kosci byty szare
zima bedzie deszczowaq, jezeli biate to zima




Jsieniq kiszono kapuste, ktérq dawniej spozywano w dosé
duzych ilosciach, zwtaszcza w wiejskich i biednych domach,
w ktérych przetrwanie zimy zalezato od ilosci zbioréw i ich
zaprawy. Kiszonqg kapuste dodawano wtedy gtéwnie do
gotowanego grochu lub ziemniakdw. Proces kiszenia
skupiat w kuchni catq rodzine, przyjaciét, a nawet
sgsiadow i kazdy jego uczestnik miat wyznaczone
oddzielne zadanie. Do kiszenia kapusty potrzebna byta
solidna, drewniana beczka, ktérq trzeba byto doktadnie
sprawdzi¢ i przygotowaé. W tym celu wybierano beczke
najlepiej z drewna debowego, ale mogto by¢ to réwnie
dobrze inne drewno z drzewa lisciastego. Niekiedy
wysokosc¢ takiej barytki siegata nawet dwoch metréow!
Dlatego wtasnie do przygotowania tak duzej ilosci
przetworu potrzebnych byto wiele oséb. Beczke napetiano
wodq, aby sprawdzi¢ czy nie przecieka, a nastepnie
doktadnie myto, szorowano i wyparzano wrzqgcq wodg. Do
srodka wrzucano rozgrzane w ogniu kamienie i nakrywano
beczke Inianym ptétnem, aby doktadnie jg odkazié.
Podobnie postepowano z baliq i ubijakiem do kapusty.
Kapuste obierano z brudnych i uszkodzonych lisci, ktére nie
nadawaty sie do przetworu, a nastepnie rozkrawano
gtowki, usuwano z srodka tak zwane gtgby i drobno
siekano.



Caty rytuat odbywat sie oczywiscie w kuchni. Nalezy
wspomnieé, ze tradycyjna polska kuchnia byta kiedys
najwiekszym pomieszczeniem w catym domu. Z racji,
ze w wiekszosci domow zamieszkiwato wspadlnie kilka
pokolen, potrzebne byto miejsce na duzy stét, przy
ktorym wszyscy mogli zasiqsé i najesc sie do syta.
Poszatkowang kapuste posypywano solq i dodawano
do niej wedle uznania: marchew, nasiona kopru,
gatqzki wisni lub debu, ziarna pieprzu, liscie chrzanu,
mogta to by¢é takze kromka chleba, jagody jatowca i
jabtka winne. Kapuste i dodatki uktadano w beczce
naprzemiennie, warstwami. Kazda warstwa ubijana
byta gotymi nogami. Zanim jednak ubijacze zdqgzyli
zaczq¢ deptac musieli doktadnie wymy¢ i wysuszy¢
nogi, czasem nawet w trzech albo czterech misach
wody. Dopiero wtedy mogli by¢ dopuszczeni do pracy.
By¢é moze dzis wzbudza to smiech, jednak dla
depczqcych kapuste byta to naprawde ciezka i
czasochtonna praca, ktéra wymagata ogromnej sity
fizycznej. Kazdq warstwe deptano do momentu, az nie
wytworzyt sie sok i tak dtugo az nie napetniono beczki
po sam brzeg.




KISZENIE KAPUSTY

Po skoniczonej pracy i doktadnym sprzqgtnieciu kuchni, wszyscy
biorgcy udziat w ceremonii zasiadali do wspdélnego positku.
Obowigzkowo musiat by¢ to positek z kapusty — gtownie
przygotowywato sie gotgbki, bigos lub kapusniak. Popularne byty
takze tazanki. Po uptywie kilku dni, gdy mozna byto juz
zaobserwowaé, ze kapusta zaczyna sie kisié, brano dtugi,
drewniany kij i naktuwano jq, co miato pozbawié jq goryczy.
Barytka musiata staé w cieptym miejscu przez tydzien — najlepiej
zaraz obok pieca, poniewaz wysoka temperatura sprzyjata
procesowi kisniecia. Po tygodniu przenoszono beczke do zimnego
pomieszczenia i kapuste jeszcze raz ugniatano. Na samym kornicu
kapuste przykrywano ptéciennq sciereczkq oraz drewniang
pokrywkq i przygniatano kamieniem. Tak przygotowana tkwita w
beczce nawet do nastepnego lata i byta w stanie zywié rodzine
przez catq zime. Przygotowywano z niej najrézniejsze potrawy,
najczesciej jednak byty to zupy, ale zdarzaty sie takze suréwki,
zas w bogatszych domach czesciej robiono gotgbki z dodatkiem
miesa i ryzu. Kwas, ktéry wytwarzat sie w czasie procesu
fermentacji rowniez byt wykorzystywany, gtéwnie do zakwaszania
barszczu i zuru — w polskim domostwie nic nie mogto sie
zmarnowac.




Kiszenie kapusty, ale réwniez ogérkéw, grzybdw,
odbywato sie zazwyczaj na zakonczenie prac
polowych i zwykle byto tez wspaniatym pretekstem do
rodzinnych i sgsiedzkich spotkan. Dla ludzi byt to

¥ naprawde wesoty okres. Wszyscy spotykali sie razem
przy wspolnej pracy, rozmawiali ze sobg, smiali sie,

¥ plotkowali, opowiadali rézne historie i $piewali do

2 biatego rana. Czesto réwniez kazda taka impreza
konczyta sie potancowkq przy dzwiekach harmonijki,
skrzypiec lub fujarki. W czasie takiej zabawy ludzie
chetnie umawiali sie na kiszenie w domostwach
sgsiadow. Z kiszeniem wiqzato sie takze wiele
przesqdow, jeden z nich méwit, ze dziewczynaq, ktéra
zostanie wybrana przez mezczyzn do deptania
kapusty wyjdzie niebawem za mqz i bedzie dobrqg

gospodyniq.
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https://www.youtube.com/watch?v=MekIkLzezXw

»Leciaty ggseczki

z wysokiej goéreczki,
zbieraj, zbieraj
Kasiu pidrka
bedq poduszeczki
Nie bede zbieratq,

bo mi mama data
cztery poduszeczki
pigtq obiecata”




DARCIE PIERZA
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Darcie pierza lub, jak czesciej

w Rzepiennikach godali - skubanie pidrek, to
bardzo stary zwyczaj wart przypomnienia
i kultywowania. Byta to zmudna praca do
wykonania. Rozpoczynanq jq jesieniq i
kontynuowano podczas dtugich zimowych
wieczoréw. Zimy byty wéwczas bardzo
mrozne, dzieciakéw rodzito sie duzo,
potrzebne byty poduszki i pierzyny dla
rodziny. Panny wychodzity za mqz i kazda
musiata dostac¢ wiano — czyli porzgdne
poduszki, kotdry, a nawet beciki. Dlatego
zapobiegliwa gospodyni hodowata stado
gesi. We dworze bywato ich nawet po
trzysta. Zeby usypaé jaska trzeba byto
naskubaé prawie pét kilo piérek, a do
usypania pierzyny az 4 kilogramy
piérkowego puchu. Praca ta trwataby
tygodniami, gdyby gospodyni robita to samaq,
ale dawniej mieszkancy chetnie sie
wspomagali w kazdej sytuaciji.



Wystarczyto szepngé kumie, ze dzisiok bedziem
skubaé piérka, a po wieczornym obrzqdku dobytku
w toborze kilkanascie niewiast - mezatki, panny,
dziecka, kumy i sgsiadki zjawiaty sie z sitami, czy
przetakami w jednej izbie. Kobiety wyciqgaty
pidra, ktére byty przechowywane w ptéciennych
workach albo starych poszewkach na poduszki. Stét
Z pierzem stawiano na srodku izby, by wokét niego
mogto usiqsé jak najwiecej oséb. Kazda z nich miata
na kolanach sito, do ktérego byt wrzucany odarty
puch. Doswiadczone gospodynie musiaty uczyé
mtodsze, jaok prawidtowo skubac. To wcale nie jest
takie proste, jak sie wydaje. Kazde piérko chwytato
sie w najcienszym miejscu w dwa palce jednej reki,
a drugq rekq odrywato chorqgiewke od twardej
stosiny. Obdarty puch odktadato sie do sitq,

a stosiny odrzucato na ziemie.

DARCIE PIERZA




Zeby czas sie nie diuzyl, podczas skubania
rozmawiano o wydarzeniach waznych dla wsi,
opowiadano niezwykte historie, legendy, dzielono
sie wspomnieniami. Bywato, ze taki wtasnie
wieczor stawat sie okazjq do pocieszenia kogos
w troskach. Nie brakto réwniez ploteczek. Praca
szta dzieki temu o wiele szybciej. Monotonny
nastréj wieczoru nierzadko przerywali chtopcy,
ktérzy wpadali do izby znienacka i wrzucali do
pidrek wrobla, ges, a w razie ich braku sami
dmuchali co sit w piersiach w pierze. Te zas
fruwaty po catej izbie, gospodyni lamentowata
gtosno nad ich wybrykami, a panny sie Smiaty

i nikt sie na despeciarzy dtugo nie gniewat, bo
tak naprawde kobiety byty zadowolone, ze
chtopcy umilg im czas swym towarzystwem.
Wieczér stawat sie wéwczas okazjq do
zeswatania dwojga mtodych ludzi. To byty cenne
chwile w zyciu wiosek: integrowaty spoteczenstwo,
eliminowaty nude, ludzie — potgczeni wspdlng
pracq czuli sie sobie blizsi.

DARCIE PIERZA




Skubanie nie przeszkadzato towarzyskim kontaktom, wprost
przeciwnie. Trudno wyobrazi¢ sobie wielogodzinng prace
przy pierzu bez $piewu. Starsze panie pamietajq te piosenki
i nadal nucq pod nosem...

Jasiek méj, wozit gndj

Jam mu nakifadata

Co sie roz fobréciuf,

Co sie roz tobréciuf

Tom mu buzi dafa...

Szkoda, zeby o nich zapomniec. By¢ moze, ta mata
poduszka, ktérg nazywamy jaskiem, wzieta swojq nazwe
wiasnie od Jaska, o ktérym mowa w wielu piosenkach

i przyspiewkach nuconych w te dtugie zimowe wieczory...
kto wie?

Darcie pierza stanowito zatem jedng z niewielu mozliwych
woéwczas form zycia towarzyskiego na wsi. Mimo ze czynnosé
wcale nie nalezata do atrakcyjnych ani zbyt lekkich, nikt nie
narzekat, a wieczory takie nalezaty do bardzo radosnych.
Po kilku godzinach skubania gospodyni dawata juzyne, byty DA R c I E P I E RZ A
to najczesciej — drozdzéwki, rogale z makiem lub
marmoladg, do tego herbate z ziét, biatq kawe lub mleko,
a czasem troche jakiegos trunku.




Skubanie byto domenq wytqgcznie kobiet. Mezczyzni
mogli by¢ obecni w domu, ale nie brali w nim udziatu.
Najczescie] w tym czasie reperowali uprzqz koniq,
pletli wiklinowe koszyki lub wigzali mietty

i przystuchiwali sie babom z rzadka zabierajgc gtos.
Mijaty kolejne wieczory, pierza ubywato. Na
zakonczenie prac gospodyni urzqgdzata tzw.
~wyskubek”. Byta to zabawa, na ktérq szykowaty
poczestunek, piekty kotacze. Na stoty trafiaty
najlepsze wina. Czesto zapraszaty jakiegos grajka, by
przygrat mtodym do zabawy. Bawiono sie nieraz
dtugo w nocy. Gospodyni, ktéra nie urzgdzitaby
»WYyskubka” nie miata co liczy¢ na sqgsiedzkq pomoc na
drugi rok. Wyskubek zakonczyt darcie pierza

w jednym domu, a juz nastepnego wieczora



0 ZWYCZAJACH DOROCZNYCH POGORZAN MOZNA POCZYTAMY W
WYDANYCH PRZEZ POGORZANSKIE STOWARZYSZENIE ROZWOJU W

2013 ROKU PUBLIKACJE PRZYBLIZAJACE ZYCIE CODZIENNE DOBRA LEKTU RA

POGORZAN.
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Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”,
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Stowarzyszenie Rzepiennik Jutra

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Materiat opracowany przez Stowarzyszenie Rzepiennik Jutra.

Instytucja Zarzadzajaca PROW 2014-2020 —
offinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach dziatania 19 Wsparcie dla rozwoju lokalnego w ramach inicjatywy

LEADER Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.
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* ,Ziemia Biecka — Lud Polski w powiatach gorlickim i grybowskim” — SEHE

L)

Praca zbiorowa pod redakcjq Seweryna Udzieli napisana w latach S

1889-1895, wydana z rekopisu — 1994r. SR

»* ,Nad rzekq Ropq” — zarys kultury ludowej powiatu gorlickiego —

B I B I- I O G RA F I A staraniem Powiatowego Komitetu Frontu Jednosci Narodu i Prezydium
Powiatowej Rady Narodowej w Gorlicach — 1965r. S

»* ,Rzepiennik Strzyzewski — materiaty etnograficzne” — pod redakcjq SRS

Adama Bartosza — 1992r. SRR

¢ Rysunki: https: //pl.wikipedia.org, https://www.polskatradycja.pl

»* Fotografie — archiwum GCK w Rzepienniku Strzyzewskim R



https://pl.wikipedia.org/
https://www.polskatradycja.pl/

